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*COMERCIAL PEACH CHEMICAL, S.L. se reserva el derecho de actualizar y modificar los datos de sus especificaciones técnicas conforme a la legislación vigente. Esta información, recomendaciones y uso, están basados en el 
conocimiento de COMERCIAL PEACH CHEMICAL, S.L. de sus productos mediante una utilización correcta y en situaciones normales. El usuario debe comprobar la idoneidad del producto según el uso que le vaya a dar, en 
función del soporte y las condiciones reales del lugar de aplicación. 
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DESCRIPCIÓN:               GRASA ESPECIAL PARA LA INDUSTRIA ALIMENTARIA. 

 
CARACTERÍSTICAS: La grasa VERKOFOOD FG-2 está formulada a base de compuestos altamente purificados 

conforme a la Guía establecida por CNERNA y respondiendo a las exigencias F.D.A., párrafo 178 
3570 para contacto alimentario. El aceite base con que está fabricada esta grasa satisface los 

requerimientos de la Farmacia Europea así como de la Food and Drug Administration, párrafo 

178 3620 (a). 
 

 VERKOFOOD FG-2 posee una excelente adherencia, gran resistencia mecánica y al agua (incluso 

caliente) propiedades protectivas de la oxidación, corrosión y roña, por lo que está 

principalmente destinada a las industrias alimentarias y para-alimentarias, asó como de sus 

materiales de embalaje, a fin de evitar en riesgo de toxicidad en caso de contacto incidental 
entre la grasa y los alimentos o los embalajes, por ejemplo para articulaciones, rodamientos y 

cojinetes situados en el entorno inmediato de: 

 - Maquinaria de vendimiar, embotelladoras de vino, cerveza, aguas minerañes, bebidas… 

 - Fabricación de alimentos basados en harina: panaderías, pastelerías, galletas, biscotes… 

 - Centrales lecheras y derivados lácteos. 
 - Industrias cárnicas, del pescado, conserveras, piensos… 
 

 Y, en general, para todo tipo de rodamientos y cojinetes a medias/altas velocidades, en el 

intervalo de temperaturas comprendido entre -30 y 100ºC. 

 
HOMOLOGACIONES:               Categoría Code H1. NSF Registration Nº 123124. 

 
ESPECIFICACIONES 

TÉCNICAS:

 

 

 

 

 

 

RREESSTTRRIINNGGIIDDOO  AA  UUSSOOSS  PPRROOFFEESSIIOONNAALLEESS  

Color Blanco 

Tipo de espesante Calcio anhidro 

Grado NLGI 2 

Penetración trabajada con 60 golpes, ASTM D-217, 1/10mm 266 

Punto de gota, METTLER FP-83HT, ºC 150 

Estabilidad a la oxidación 100h, ASTM D-942, psi 5 

Corrosión a la lámina de cobre (24h/100ºC), ASTM D-4048 1b 
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